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 خدا به نام
 آدرس ایمیل:

n. shahgholian@scu.ac.ir 
 قلیانهشا نرگس دکتر استاد:  مرتبة علمی: استادیار

 98-99نیمسال تحصیلی: 

های ینگرایش ماش-گروه: مهندسی ییوسیستم
 صنایع غذایی

 کشاورزیدانشکده: 

 دورة تحصیلی: کارشناسی   (1) های صنایع غذایی: ماشیننام درس 2  تعداد واحد:

 جایگاه درس در برنامه درسی دوره: 
 خصصیت

 هدف کلی:

 یزاتفرآیندها و تجه از زوایای مختلف بویژه شامل قند و لبنیات دو صنعت عمده صنایع غذاییبا  دانشجویان آشنایی

 اهداف یادگیری:

 در پایان دوره دانشجویانانتظار مورد نظر از 

 حیطه شناختی

 ه در صنعت قندبا فرایندها و تجهیزات مورد استفادآشنایی 

 بنیل نایعصه در با فرایندها و تجهیزات مورد استفادآشنایی 

  رفتار ورودی: 

 داشته باشد. مقدماتی آشناییو اصطلاحات فنی  رسم فنی مفاهیم اولیه میکروبیولوژی مواد غذایی و    ،شیمی مواد غذایی،  علم مواداولیه    باید با مفاهیم  دانشجو

 آموزشی:مواد و امکانات 

 ویدئو پروژکتور، برُد و ماژیک

 روش تدریس:

 سخنرانی بازخوردی،  بحث گروهی؛ -

 ها و نقد و پرسش و پاسخ؛کار گروهی ،   ارائه فعالیت -

 آموزشی ؛یلم ف -

اـ قبلیـ وقت با کلاس از خارج فعالیت -  علمیبازدید امکان و در صورت  دانشجویان از هرـ گروه ب

 طول ترم (:)تکالیف دانشجو در  وظایف دانشجو 

 ؛یبخش نظری: حضور منظم و فعال در کلاس درس، ارائه تکالیف درسی در هر جلسه، موفقیت در آزمون پایان -

 ارائه پروژه کلاسیبخش عملی:  -

 مقررات درس  -

 ؛ایمقررات آموزشی دانشگاه و اخلاق حرفهرعایت  -

 .، موفقیت در آزمون پایانی( بازخورد درک مطالب )پرسش و پاسخ، شرکت در بحث های کلاسی -
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 شیوه آزمون و ارزیابی:

 سنجش و ارزشیابی دانشجو و بارم مربوط به هرارزشیابی 

 

درصد  روش واحد

 نمره

 تاریخ

 

 نظری

منظم  جهت ارائه تمرینات عملی در هر جلسه درس/ حضور فعال و 

 ارائه تکالیف مربوط در موعد مقرر  و ارزشیابی مستمر

 طی ترم تحصیلی 10

 طی ترم تحصیلی 30 میان ترمآزمون 

 پایان ترم تحصیلی 50 آزمون پایان ترم

 طی ترم تحصیلی 10 دانشجوییپروژه  عملی

   

 منابع درس:
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 99 – 98درنیمسال اول سال تحصیلی تحقیق روش  جدول زمان بندی درس

  رئوس مطالب تاریخ هفته

 هفتة یکم
(23/6/98 

تا 
29/6/98) 

 

27/6/98 

 عارفه م

 تا پایان نیمسال طـرح درسانداز کلی و چشم معرفـی 
 ارزشیابی نحوه  انتظارات و چگونگی تـدریس و 

 دانشجویانهای دانشی مورد نیاز ها و اولویت، دیدگاهاخذ نقطه نظرات 
 و اهمیت صنایع فر آوریمقدمه  

 

 

 هفتة دوم
(30/6/98 

 (5/7/98تا 
3//7/98 

 قندصنایع 

 در ایران و جهان و اهمیت قند و شکرمقدمه 

 چغندرقند و نیشکر فیزیکی و شیمیاییخصوصیات 

 

 هفتة سوم
تا  6/7/98)

12/7/98) 
10/7/98 

 ل و نقل و تحویل نیشکر و چغندرقند به کارخانههای حمها و خصوصیات فنی دستگاهدستگاه

 عیارسنجی

 

هفتة 
 چهارم

(13/7/98 
تا 

19/7/98) 

17/7/98 
 مختلف استخراج شربتمراحل  

 شربتتصفیه 

 

 هفتة پنجم
(20/76/98 

تا 

26/7/98) 

26/7/98 

 شربتتغلیظ 

 کریستالیزاسیون

 جداسازی

 

 هفتة ششم
(27/7/98 

 (3/8/98تا 

 

1/8/98 
  های مراحل مختلف تهیه شکرفنی دستگاهخصوصیات 

  صافی، دکانتور، سانتریفوژانواع 

 هفتة هفتم
تا  4/8/98)

10/6/98) 
 

8/ 8/98 
  خصوصیات دیفوزیون، کریستالیزاسیونتعیین 
 ، شکر و قندهاهافیزیکی و شیمیایی شربت خصوصیاتتعیین 

 

 15/8/98 هفتة هشتم
 ی شکرکنخشکمختلف های دستگاه

 قندتولید 
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(11/8/98 
تا 

17/8/98) 
 

 کارخانه راندمانمحاسبات 

 ارخانهکمختلف  ی مورد مصرف در مراحل ژانرمقدار 

 

 هفتة نهم
(18/8/98 

تا 
24/8/98) 

 

22/8/98 

 لبنیاتصنایع 

 و اهمیتمقدمه 

 شیمیاییفیزیکی و خواص 

 سردکردن و حمل و نقلمراحل 

 

 هفتة دهم
(25/8/98 

 (1/9/98تا 
29/8/98 

 شیر تجهیزات مورد استفاده در پاستوریزاسیونها و روش

 های پاستوریزاسیونمربوط به روشمحاسبات 

 

هفتة 
 یازدهم

تا  2/9/98)
8/9/98) 

 

6/9/98 

 های مورد استفادهو روش شیر سترلیزاسیوناتجهیزات مورد استفاده در ها و روش 

  کنندهزهیهای استریلفنی دستگاهصوصیات خ

  مربوط به روشمحاسبات 

 

 انبیجاشعه در فرآوری شیر و محصولات کاربرد 
 عبندی شیر مایبسته 

هفتة 
 دوازدهم

تا  9/9/98)
15/9/98) 

 

13/9/98 

  کننده شیر غلیظتولیددستگاههای 

 ها و تجهیزات تولید شیرخشکروش

هفتة 
 سیزدهم

(16/9/98 
تا 

22/9/98) 
 

20/9/98 
  نیهای لبوردهآو تولید فرتکنولوژی 

 مربوطههای دستگاهنی فخصوصیات 

 

هفتة 
 چهاردهم

(23/9/98 
تا 

29/9/98) 
 

 رد آنها در صنایع شیرو کارب های فیلتراسیوندستگاه  27/9/98
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هفتة 
 پانزدهم

(30/9/98 
تا 

6/10/98) 
 

4/10/98 

 های جانبی صنایع لبنیفرآوردهبازیافت 

 

هفتة 
 شانزدهم

(7/10/98 
تا 

13/10/98) 

 بندی کلیجمع 11/10/98

 

 
 
 

 


