
  »مهندسي تجهيزات صنايع غذايي« طرح كلي درس 

  يادگيري تكميلي در مورد طراحي ماشينها و تجهيزات فرآوري مواد غذاييهدف: 

  موضوعات مطروحه   شماره جلسه

طراحي فرآيند و طراحي كارخانه، ، رزيابي و تفكيك امتيازات هر بخشمعرفي درس و نمايش برگ سرفصل درس به دانشجويان، معرفي منابع درس، توضيح نحوة ا  1

  مراحل ضروري براي درك يك پروژه صنعتي

  فرآوري پيوسته و فرآوري منقطع، انواع جريان برگهاي فرآيند، اصول طراحي فرآيند و كارخانه فرآوري مواد غذايي، بخش مهندسي يك پروژه طراحي  2

ين اندازة تجهيزات مورد نياز يك فرآيند/ كارخانه، مراحل بعد از تخمين مقدماتي اندازة تجهيزات، پايلوت انواع طرح فرآيند/كارخانه بر اساس دقت و هزينه، اساس تخم  3

  پلنت (تعريف، كاربرد)، امكانات جنبي مورد نياز كارخانه، اهميت طراحي چيدمان تجهيزات 

هزينة تجهيزات (اثر اندازة تجهيزات و چارتهاي گوتري)، روش اعمال اثر گذر زمان يك واحد فرآوري شيميايي، روش تخمين ثابت  گذاري روشهاي تخمين مقدار سرمايه  4

ها)، نرخ بازدهي  هاي توليد و تخمين سودآوري، زمان بازگشت سرمايه، ارزش حال خالص (درآمدها و هزينه بر هزينة تجهيزات (شاخصهاي ام اند اس و سي اي)، هزينه

  سرمايه، نقطه سر به سري

آوري، انواع فرآيندهاي نگهداري، تفاوت عمليات واحد و فرآيند، انواع  كلي عمليات فرآوري مواد غذايي، انواع فرآيندهاي جداسازي، انواع فرآيندهاي گردهم بندي دسته  5

در صنايع غذايي، لات بقاي جرم كل و جزء جريان برگها در صنايع غذايي و كاربرد هر كدام از آنها، ملاحظات ويژه در محاسبات مربوط به فرآيندهاي صنايع غذايي، معاد

  درصد مواد جامد و غلظت

غذايي از ساير صنايع،  معادلة بقاي انرژي در مرزهاي يك فرآيند، نسبت بين طراحي فرآيندهاي شيميايي و طراحي فرآيندهاي فرآوري مواد غذايي، وجوه تمايز صنايع  6

ها و  ها در صنايع غذايي، برخي نكات برگرفته از (جي ام پي) ايي، ملزومات عمليات فرآوري مواد غذايي، (جي ام پي)ي مواد غذهاي فرآور سازمان و ساختار كلي كارخانه

 گانه آن يدمان تجهيزات، (اچ اي سي سي پي) و اصول هفت(يو اس دي اي) در مورد طراحي و چ

نحوة تعيين آن، تعيين روش بهينة حمل به كمك تحليل اقتصادي، نقاط اشتراك و افتراق صنايع پارامترهاي مهم در تحليل اقتصادي صنايع غذايي، سطح بهينة توليد و   7

  اي در هزينة كل سهم بخشهاي مختلف هزينهاندازي يك كارخانه صنايع شيميايي و صنايع غذايي،  غذايي و شيميايي از منظر اقتصادي، برآورد اولية هزينه احداث و راه

دهندة  تجهيزات فرايند در صنايع شيميايي و غذايي، ويژگيهاي تجهيزات فرآيند، اطلاعات مهم در تعيين اندازة واحدهاي كارخانه، اجزاي تشكيل ملزومات اساسي مهندسي  8

مقاومت مكانيكي و  مهمترين مواد در ساخت تجهيزات صنايع غذايي و ويژگيهاي آنها، اهميت هزينة تجهيزات فرآوري، نحوه انتخاب مواد به كار رفته در تجهيزات،

  مقاومت به خوردگي

ولادهاي ضدزنگ ور كاربر هر يك انواع فلزات، كاربرد فلزات آهني و غيرآهني در صنايع غذايي، انواع آلياژهاي فولادي و موارد كاربرد آنها در صنايع غذايي، ويژگيهاي ف  9

ويژگيها و كاربرد مس در صنايع غذايي، ديگر فلزات مورد استفاده در صنايع غذايي، ويژگيها و كاربرد در صنايع غذايي، ويژگيها و كاربرد آلومينيوم در صنايع غذايي، 

  ها در صنايع غذايي، ويژگيها و كاربرد سراميك و شيشه در صنايع غذايي ها و پلاستيك لاستيك

اندازي و كنترل پمپهاي گريز از  صنايع غذايي، قاعده كلي در بكارگيري پمپها، اساس كار، راهبندي فرآيندهاي انتقال مكانيكي مواد غذايي، انواع پمپهاي پركاربرد در  دسته  10

اي گريز از مركز، (ان پي اس مركز، موارد كاربرد پمپهاي گريز از مركز در صنا يع غذايي، قوانين پمپ در مورد پمپهاي گريز از مركز، راههاي افزايش هد و ظرفيت پمپه

  ويتاسيون، اچ) و اهميت آن، كا

ويژگيها، پمپهاي پريستالتيك، ويژگيها، مزايا و كاربردهاي خاص اي،  پمپهاي پرهخاص كاربردهاي ويژگيها، مزايا و پمپهاي جابجايي مثبت، عام انواع مختلف و ويژگيهاي   11

مپهاي تزريقي و اير ليفت، ويژگيهاي مواد ساختماني پمپهاي صنايع مزايا و كاربردهاي خاص پمپهاي ديافراگمي، ويژگيها، مزايا و كاربردهاي خاص پمپهاي پيستوني، پ

  غذايي

ها، اتصالات و شيرها در صنايع غذايي، سرعت  انواع محركهاي پمپ، اهميت درزبندهاي مكانيكي، مقدار سرمايه مورد نياز براي لوله ها و اتصالات، مواد سازنده لوله  12

  ربرد آنهاها، انواع شيرها در صنايع غذايي و كا زينه لولهها، مبناي تخمين ه مناسب سيال در لوله

ها، توان مورد نياز پمپ، نوع جريان در لوله  لهايي از محاسبه فشار درون لولهخواص رئولوژيكي مواد غذايي، عدد رينولدز، موازنة انرژي مكانيكي، اتلاف اصطكاكي، مثا  13

  ها  اتصالات و خم انتقال شير، افت فشار در لوله، اتلاف انرژي در

وماتيكي و كاربرد آنها، اصول كاربرد انتقال نيوماتيكي در صنايع غذايي، ويژگيهاي مهم مواد غذايي تاثيرگذار بر فرايند انتقال نيوماتيكي، سيستمهاي اصلي انتقال ني  14

  طراحي سيستمهاي نيوماتيكي، اجزاي سازنده و خطرات بالقوه در انتقال نيوماتيكي 

  رزيابي:روش ا

 نمره    2                                             فعال در كلاس           حضور  ←

   نمره   18                          آزمون پايان ترم                                    ←

 


