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سللید  نللاو و نللاو اللانوادای اسللتاد: استادیار :مرتبة علمی
 مجید سجادیه

 نیمسال تحصیلی:
 دوو

 کشاورزی دانشکده: مهندسی بیوسیستم :اروه

مکانیللس سللیا ت   :نللاو درس 3:تعداد واحد
 کاربردی در صنایع غذایی

 کارشناسی ارشد دورة تحصیلی: 
 

 درسی دوره: ةجایگاه درس در برنام
  

شلبکه ای از وووله هلای تحلت  شلار       شلام  بخش بزرای از انواع اطوط انتقلال و بسلته بنلدی ملواد غلذایی      
قللادر باشللد بللا اصللول جریللان سللیا ت غللذایی پللا از اتمللاو دوره مللی باشللدا وللذا انت للار مللی رود دانشللجو 

جایگللاه ایللس درس در بللیس دروس رشللته بلله عنللوان نا باشللدا شلل)عمومللا غیللر نیوتللونیا در داالل  ووولله هللا آَ
 دانسته های دانشجو در درس مکانیس سیا ت می باشدا مکم  

 هدف کلی:
 

توانلایی محاسلبه دبلیش  شلار و قطلر وووله هلای انتقلال سلیا ت نیلوتنی           دانشجو پا از اذراندن درس باید 
ی سللیا تی کلله در صللنایع غللذایی کللاربرد انللواع طبقلله بنللدو غیللر نیللوتنی  در داالل  ووولله هللا را داشللته باشللدا 

همچنیس بلا انلواع پملا هلا و روت انتخلاه آن هلا آشلنا باشلدا ابلزار هلای انلدازه ایلری             دارند را بشناسدا 
جریللان و  شللار سللیال را بشناسللدا قللادر بلله اسللتخراب پارامترهللای ابعللادی و روابلل  بللی بعللد باشللدا بللا       

 معاد ت دیفرانسیلی حاکم در سیال آشنا باشد و آن را به صورت تحلیلی ح  کندا  
 

 :یادایریاهداف 
 دانشجویان پا از پایان دوره بایستی:

 
 قادر به تحلی  جریان )نیوتنی و غیر نیوتنیا در وووه باشدا -1
 استخراب رواب  بی بعد در ح  مسائ  سیا تی را داشته باشداتوانایی  -2
 با انواع پما ها آشنا باشد و بتوند پما مورد نیاز سیستم را شناسایی کندا -3
 با ابزارهای اندازه ایری جریان و  شار سیال در وووه ها آشنا باشدا  -4
 معاد ت حاکم دیفرانسیلی سیال را بشناسد و در موارد ساده شده به صورت تحلیلی ح  کندا   -5

 
 

  ر تار ورودی:
 دانشجو بایستی از قب :

 
 آشنا باشدا  مکانیس سیا تبا اصطلاحات  -1
 قادر به ح  معاد ت دیفرانسی  باشدا  -2



 

 مواد و امکانات آموزشی:
 کتابی که در منابع به آن اشاره شده است اواهد داشتا در ایس درس دانشجو نیاز به 

 
 روت تدریا:

 مبتنی بر:
 تدریا سر ص  های درس  -1
 ح  تمریس در حیس تدریا  -2
 اراده تکلیف  -3

 
 وظایف دانشجو:

 حضور من م و  عال در کلاس  -1
 تمریس های حیس تدریاانجاو  -2
  انجاو تکاویف -3

 
 :شیوه آزمون و ارزیابی

 
 نمرها  2انجاو تکاویف در مهلت مقرر ) -1
 نمرها 5میانترو )آزمون  -2
 نمرها 13آزمون پایان ترو ) -3
 

 
 منابع درس:

 داوود و احمدرضا ع یمیانش مترجم: او سیمبا  ویونا ای سنج  اثر   ش)جلد دووا مکانیس سیا ت مبانی و کاربردهاکتاه: 

 دانشگاه صنعتی اصفهانناشر: ش طغرایی

 9789649701080ش ناشر : آییژش شابس: اثر دکتر حمید توکلی پورش اصول مهندسی صنایع غذاییکتاه: 



 هفتة یکم
 ا28/6/89تا  23/6/89)

 
 اویلری و  ارانژی جریانمقدمهش تعاریف و سینماتیس  مکانیس سیا تش روت های 

 هفتة دوو
 ا5/7/89تا  33/6/89)

 
 معاد ت بقای جروش انرژی)برنوویاش و  بقای ممنتوو

 هفتة سوو
 ا12/7/89تا  6/7/89)

 
 استفاده از آناویز ابعادی در آزمایشات مربوط به مکانیس سیال

 

 هفتة چهارو
 ا18/7/89تا  13/7/89)

 
 تئوری تشابه و مدوسازی

 

 پنجمهفتة 
 ا26/7/89تا  23/76/89)

 
 اصول جریان در وووه ها



 هفتة ششم
 ا3/9/89تا  27/7/89)

 
 ادامه اصول جریان سیال در وووه ها

 

 هفتة هفتم
 ا13/6/89تا  4/9/89)

 
 چگونگی استفاده و بکارایری از پما در انتقال سیال

 

 هفتة هشتم
 ا17/9/89تا  11/9/89)

 
 بکارایری پما ادامه تحلی  جریان در وووه و

 هفتة نهم
 ا24/9/89تا  19/9/89)

 
 و  شار در وووه ها روت های اندازه ایری جریان

 

 هفتة دهم
 ا1/8/89تا  25/9/89)

 
 غیر نیوتونی و انواع آنا-انواع سیال در صنایع غذایی )نیوتونی

 



 یازدهم هفتة
 ا9/8/89تا  2/8/89)

 
 طریق وووه ها)ویرایش  رمول های کلاسیسارئوووژی سیا ت غذایی و اصول انتقال از 

 

 دوازدهمهفتة 
 ا15/8/89تا  8/8/89)

 
 رئوووژی سیا ت غذایی و اصول انتقال از طریق وووه ها)ویرایش  رمول های کلاسیساادامه 

 

 سیزدهم هفتة
 ا22/8/89تا  16/8/89)

 
 معاد ت دیفرانسی  جریان سیال

 

 چهاردهم هفتة
 ا28/8/89تا  23/8/89)

 
  ناویر استوکامعاد ت 

 

 پانزدهم هفتة
 ا6/13/89تا  33/8/89)

 
  ناویر استوکاو روت ح  معاد ت 

 



 شانزدهم هفتة
 ا13/13/89تا  7/13/89)

 
 ایپسلون-جریان آراو و جریان مغشوتش تنش رینوودزش تئوری کی

 
 


